
 

SPEISEPLAN MENSA  

Bitte bis 9.00 Uhr in der Mensa  

oder online (https://login.mensaservice.de) vorbestellen! 
 

jew. 

3,70 € 

Menue I Menue II  (vegetarisch) 

 

Montag, 

22.10.2018   

Pan. Schnitzel, Nudeln, 

Soße, Erbsen und 

Karottengemüse  
GW, LA 

Nudeln in Ei gebacken, 

Käsesoße und Erbsen-

Karottengemüse  
 

 

Dienstag, 

23.10.2018 

Maultaschen in der 

Brühe 
 Ei, GW, , M, LA 

 

Dessert: Fruchtquark   
LA, M 

Veg. Maultaschen in der 

Brühe 
Ei, GW, , M, LA 

Dessert: Fruchtquark   
 LA, M  

 

Mittwoch, 

24.10.2018 

Linsen, Spätzle und 

Saitenwurst 
1,3,4, GW, Ei 

Käsespätzle(GW,M,LA)  

und Salat 
1,3,5, SE, kann Spuren von Gluten und Ei enthalten  

 

 

Donnerstag, 

25.10.2018  

Hackbraten, Spätzle, 

Soße , Salat 

Dessert: Pudding mit  

frischen Trauben 
GW, M,LA,kann Spuren von Gluten und Ei enthalten 

Kartoffelpuffer mit 

Apfelmus  

Dessert: Pudding mit 

frischen Trauben 
GW, LA, Ei 

 

Freitag, 

26.10.2018 

 

 

Kleine Auswahl aus der Heißtheke 
               (1,2,3,4,5,7, GW, Ei, LA, M, SE) 

      FRISCHE FRISCHE FRISCHE FRISCHE SALATE:SALATE:SALATE:SALATE:   Wir bieten jeden Tag auf Bestellung:(1,3,7, SE,M, LA , ggf.Ei) 

Kleine Salatschale  (2-3 Sorten je nach Saison)    1,00 € 
Große  Salatschale (3-4 Sorten je nach Saison)    2,00 € 
Große  Salatschale mit Schinken/Käse (3-4 Sorten je nach Saison) 3,50 € 

Die Angaben über die Inhaltsstoffe beruhen auf Informationen, die wir von den Herstellern und Lieferanten erhalten. Aufgrund 
der Produktvielfalt der Hersteller ist es möglich, dass es zu Kreuzkontaminationen kommt und auch Anteile von nicht 
aufgeführten Inhaltsstoffen in den Produkten enthalten sind. 

 
 

Kennzeichnung Zusatzstoffe: 
1  mit Phosphat  
2 mit Geschmacksverstärker  
3  mit Antioxidationsmittel  
4 mit Farbstoff  
5  mit Konservierungsstoff  
6  geschwärzt  
7  mit Süßstoff  
8  koffeinhaltig 
9  chininhaltig 
10  geschwefelt  
 

 

Kennzeichnung Allergene: 
E  Erdnüsse                  Ei  Eier 
F  Fisch    K  Krebstiere und Krebserzeugnisse 
G  Glutenhaltiges Getreide namentlich M  Milch  
GW  Weizen     LA Lactose 
GR  Roggen    LU Lupine  
GG  Gerste     LU  Lupine 
GH  Hafer     SE Senf  
GD  Dinkel    SO  Soja  
SD  Schwefeldioxid und Sulfite  SL  Selllerie 
SF  Schalenfrüchte (Nüsse)                  SS  Sesamsamen 

               


